
MIEJSCE NA WYJĄTKOWE PRZYJĘCIE  KOMUNIJNETEKTURA 
BY FARINA BIANCO



PRZYJĘCIE KOMUNIJNE W ŁODZI
Pierwsza Komunia Święta to dzień pełen wyjątkowych chwil,

który warto uczcić w niepowtarzalnej atmosferze.

W Tektura by Farina Bianco oferujemy Państwu przestrzeń
w centralnej części Łodzi, która łączy industrialny charakter dawnej
fabryki z przytulnym, rodzinnym klimatem. Surowe elementy stali

i cegły tworzą tło, które sprawia, że każde przyjęcie nabiera wyjątkowego
charakteru i zostaje w pamięci Państwa gości na długie lata.

Zatroszczymy się o każdy detal, od aranżacji stołów, przez dekoracje
i menu, aż po dopracowane dodatki. Nasz zespół zadba o komfort
zarówno Państwa, jak i całej rodziny i znajomych, aby wspólnie 

spędzone chwile były pełne radości i spokoju.

Oferta ma charakter przykładowy i może zostać dopasowana
do Państwa indywidualnych potrzeb.

Zapraszamy na spotkanie, podczas którego zaprezentujemy wnętrza
i opowiemy o możliwościach organizacji uroczystości

w Tektura by Farina Bianco.

*Do rachunku doliczany jest serwis za obsługę w wysokości 10% wartości zamówienia.



WYRÓŻNIAJĄ NAS:

Indywidualne podejście do każdego wydarzenia.
Nieszablonowe, autorskie menu.
Wyjątkowe, industrialne wnętrza.
Niepowtarzalny klimat pofabrycznej przestrzeni.
Możliwość dowolnej aranżacji powierzchni.
Kawa z rzemieślniczej łódzkiej palarni.
Duże doświadczenie w organizacji tego typu wydarzeń.
Zaplecze noclegowe w bliskiej odległości od restauracji

     (Boutique Hotel’s przy ul. Piłsudskiego lub Citi Hotel’s
     przy ul. Przybyszewskiego)



PROPOZYCJA MENU - 260 PLN*
PRZYSTAWKI 
Przystawki podane na paterach, ustawionych na stole po zakończeniu
serwisu dania głównego.

Szparagi z szynką parmeńską 
Tortilla z grillowaną piersią kurczaka i suszonymi pomidorami 
Tartinki z wędzonym łososiem i serkiem szpinakowym 
Spring rolls z kaczką, ogórkiem i orientalnym dipem 
Sałatka z cieciorką, pieczoną papryką i pikantnym chorizo
Sałatka Cezar z grillowanym kurczakiem i parmezanem 
Wybór pieczywa 
Masła smakowe 

ZUPY
Zupa podana w formie serwowanej – prosimy o wybór jednej pozycji
dla wszystkich Gości.

Krem z pomidorów i marchewki podany z pesto bazyliowym 
Rosół z kury z domowymi kluskami, marchewką i pietruszką 



DANIA GŁÓWNE 
Dania główne mogą być serwowane lub podane na paterach.
Prosimy o wybór dwóch pozycji do podania na paterach lub jednej pozycji
w przypadku serwowania.

Poliki wołowe duszone w piwie i imbirze z sosem piwnym 
Schab pieczony w sosie własnym 
Klasyczny kotlet de volaille z masłem i koprem 
Polędwiczki wieprzowe w sosie truflowym z pastą curry 
Filet z łososia z sosem z owoców granatu
Wegańskie gołąbki z soczewicą w sosie pomidorowym 

DODATKI SKROBIOWE DO DAŃ GŁÓWNYCH 
Prosimy o wybór dwóch pozycji do podania na paterach lub jednej pozycji
w przypadku serwowania dania głównego.

Ziemniaki pieczone z tymiankiem 
Ziemniaki gotowane z koperkiem 
Kluski śląskie

PROPOZYCJA MENU - cd.



DODATKI WARZYWNE DO DAŃ GŁÓWNYCH 
Prosimy o wybór dwóch pozycji do podania na paterach lub jednej pozycji
w przypadku serwowania dania głównego.

Buraki zasmażane
Grillowane warzywa 
Surówka szefa kuchni

DANIA GŁÓWNE DLA DZIECI 
Dania dla dzieci będą serwowane – prosimy o wybór jednej pozycji
dla wszystkich dzieci.

Polędwiczki z kurczaka w panierce podane z gotowanymi
ziemniakami i surówką z marchewki 
Nuggetsy z kurczaka podane z frytkami i surówką z marchewki 

PROPOZYCJA MENU - cd.



SŁODKOŚCI 
Prosimy o wybór trzech pozycji z poniższych propozycji do podania na paterach
ustawionych na stole.

Jabłecznik
Sernik 
Ciasto czekoladowe
Panna cotta z białą czekoladą i musem malinowym 
Cake pops

NAPOJE ZIMNE 
Napoje zimne są ustawione na stołach i uzupełniane bez ograniczeń.

Woda z miętą i cytrusami 
Sok jabłkowy
Sok pomarańczowy

NAPOJE GORĄCE
Napoje gorące są ustawione na stołach i uzupełniane bez ograniczeń.

Kawa z ekspresu ciśnieniowego 
Herbaty czarne i smakowe 

PROPOZYCJA MENU - cd.



DANIA GORĄCE

Zupa gulaszowa podana z chrupiącym pieczywem – 35 PLN 
Wybór pierogów (z kapustą i grzybami, mięsem, szpinakiem,
ziemniakami i serem) – 38 PLN 
Żurek z białą kiełbasą i jajkiem – 27 PLN 
Barszcz czerwony z krokietem – 30 PLN 
Bigos podany z pieczywem – 30 PLN 
Filet z kurczaka podany z serem ricotta, ziemniaczanym purée 

     i sałatką winegret – 49 PLN 

NAPOJE GAZOWANE – 25 PLN 

Coca-Cola 
Fanta
Sprite 

PROPOZYCJE DODATKOWO PŁATNE















Plac  Zwycięstwa  2 ,  90-312  Łódź

p .kozor is@cf ihote ls .p l

+48  601  233  283

Zapraszamy do  kontaktu .
Razem zorganizu jemy ten  wyjątkowy dz ień !
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