TEKTURA
BY FARINA BIANCO

MIEJSCE NA WYJATKOWE PRZYJECIE KOMUNIJNE




PRZYJECIE KOMUNIINE W EODZI

Pierwsza Komunia Swieta to dzien pelen wyjatkowych chwil,
ktory warto uczci¢c w niepowtarzalnej atmosferze.

W Tektura by Farina Bianco oferujemy Panstwu przestrzen

w centralnej czesci Lodzi, ktora 13czy industrialny charakter dawne;

fabryki z przytulnym, rodzinnym klimatem. Surowe elementy stali

1 cegly tworzg tlo, ktore sprawia, ze kazde przyjecie nabiera wyjagtkowego

charakteru i zostaje w pamieci Panstwa gosci na dlugie lata.

Zatroszczymy sie o kazdy detal, od aranzacji stotow, przez dekoracje

1 menu, az po dopracowane dodatki. Nasz zespot zadba o komfort
zarowno Panstwa, jak i catej rodziny 1 znajomych, aby wspolnie
spedzone chwile byly peine radosci 1 spokoju.

Oferta ma charakter przykladowy i moze zostac dopasowana
do Panstwa indywidualnych potrzeb.

Zapraszamy na spotkanie, podczas ktorego zaprezentujemy wnetrza
1 opowiemy o mozliwosciach organizacji uroczystosci
w Tektura by Farina Bianco.

*Do rachunku doliczany jest serwis za obstuge w wysokosci 10% wartosci zamowienia.




"B | ; | g : " | 1 . .'i;"'- N
’ o . | N '.1. | : _ " g .&,. k”,
WYROZNIAJA NAS: ) ASTIRAL, . 28, o B AD it

Indywidualne podejscie do kazdego wydarzenia.
Nieszablonowe, autorskie menu.

Wyjatkowe, industrialne wnetrza.

Niepowtarzalny klimat pofabrycznej przestrzeni.
Mozliwosc dowolnej aranzacji powierzchni.

Kawa z rzemiesSlniczej 16dzkiej palarni.

Duze doswiadczenie w organizacji tego typu wydarzen.
Zaplecze noclegowe w bliskiej odlegtosci od restauracji
(Boutique Hotel's przy ul. Pitsudskiego lub Citi Hotel’s
przy ul. Przybyszewskiego)




PROPOZYCJA MENU - 260 PLN*

PRZYSTAWKI

Przystawki podane na paterach, ustawionych na stole po zakonczeniu
serwisu dania gtownego.

e Szparagi z szynka parmenska

e Tortilla z grillowana piersig kurczaka 1 suszonymi pomidorami
e Tartinki z wedzonym tososiem 1 serkiem szpinakowym

e Spring rolls z kaczkg, ogorkiem 1 orientalnym dipem

e Satatka z cieciorka, pieczong papryka i pikantnym chorizo

e Satatka Cezar z grillowanym kurczakiem 1 parmezanem

e Wybor pieczywa

e Masta smakowe

ZUPY

Zupa podana w formie serwowanej — prosimy o wybor jednej pozycji
dla wszystkich Gosci.

e Krem z pomidorow 1 marchewki podany z pesto bazyliowym
e Rosot z kury z domowymi kluskami, marchewk3g 1 pietruszka




PROPOZYCJA MENU - cd.

DANIA GLOWNE

Dania giowne moga byc¢ serwowane lub podane na paterach.
Prosimy o wybor dwoch pozycji do podania na paterach lub jednej pozycji
w przypadku serwowania.

e Poliki wolowe duszone w piwie i imbirze z sosem piwnym
e Schab pieczony w sosie wlasnym

e Klasyczny kotlet de volaille z mastem 1 koprem

e Poledwiczki wieprzowe w sosie truflowym z pastg curry

e Filet z lososia z sosem z owocow granatu

e Weganskie gotgbki z soczewica w sosie pomidorowym

DODATKI SKROBIOWE DO DAN GLEOWNYCH

Prosimy o wybor dwoch pozycji do podania na paterach lub jednej pozycji
w przypadku serwowania dania gtownego.

e Ziemniaki pieczone z tymiankiem

e Ziemniaki gotowane z koperkiem
e Kluski slgskie




PROPOZYCJA MENU - cd.

DODATKI WARZYWNE DO DAN GLOWNYCH

Prosimy o wybor dwoch pozycji do podania na paterach lub jednej pozycji
w przypadku serwowania dania glownego.

e Buraki zasmazane
e Grillowane warzywa
e Surowka szefa kuchni

DANIA GLOWNE DLA DZIECI

Dania dla dzieci beda serwowane — prosimy o wybor jednej pozycji
dla wszystkich dzieci.

e Poledwiczki z kurczaka w panierce podane z gotowanymi
ziemniakami 1 surowkg z marchewki
e Nuggetsy z kurczaka podane z frytkami i surowkg z marchewki




PROPOZYCJA MENU - cd.

SEODKOSCI

Prosimy o wybor trzech pozycji z ponizszych propozycji do podania na paterach
ustawionych na stole.

e Jablecznik

e Sernik

o Ciasto czekoladowe

e Panna cotta z biatg czekoladg 1 musem malinowym
e Cake pops

NAPOJE ZIMNE

Napoje zimne s3 ustawione na stotach 1 uzupeiniane bez ograniczen.

e Woda z mietg 1 cytrusami
e Sok jabtkowy
e Sok pomaranczowy

NAPOJE GORACE

Napoje gorace s3 ustawione na stotach i uzupeiniane bez ograniczen.

e Kawa z ekspresu cisnieniowego
e Herbaty czarne i smakowe



PROPOZYCJE DODATKOWO PEATNE

DANIA GORACE

e Zupa gulaszowa podana z chrupiacym pieczywem - 35 PLN

e Wybor pierogow (z kapusta i grzybami, miesem, szpinakiem,
ziemniakami i serem) — 38 PLN

« Zurek z biala kielbasg i jajkiem — 27 PLN

e Barszcz czerwony z krokietem — 30 PLN

e Bigos podany z pieczywem — 30 PLN

e Filet z kurczaka podany z serem ricotta, ziemniaczanym pure€e
1 satatkg winegret — 49 PLN

NAPOJE GAZOWANE - 25 PLN

e Coca-Cola
e Fanta
e Sprite
















FarTa
-

2

S PR
kT =
:




boudd

|
B sl 9 9191101




N—AY

A

Zapraszamy do kontaktu.
Razem zorganizujemy ten wyjatkowy dzien!

dq  Plac Zwyciestwa 2, 9o-312 Lodz

p.kozoris@clihotels.pl

Qfs +48 601 233 283
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