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BY FARINA BIANCO
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WSPOLNE CHWILE PEENE MAGII

Wyjatkowe chwile w zyciu zasluguja na rownie wyjatkowa oprawe.

Jubileusze, chrzciny, urodziny 1 inne okazje to Sswietny powod,
by swietowac w gronie najblizszych 1 tworzy¢ wspomnienia,
ktore zapamietacie na diugie lata.

W Tektura by Farina Bianco oferujemy Panstwu przestrzen
w samym sercu Lodzi, ktora zachwyca potgczeniem industrialnego
charakteru dawnej fabryki z eleganckim, przytulnym klimatem.
Surowe elementy, ceglane Sciany 1 stylowe detale tworza
niepowtarzalne tto dla kazdej uroczystosci,
nadajac jej unikatowy charakter.

Zapraszamy na spotkanie, podczas ktorego zaprezentujemy wnetrza
1 opowiemy o mozliwosciach organizacji imprez okolicznosciowych
w Tektura by Farina Bianco.

*Do rachunku doliczany jest serwis za obstuge w wysokosci 10% wartosci zamowienia.



WYROZNIAJA NAS:

Indywidualne podejscie do kazdego wydarzenia.
Nieszablonowe, autorskie menu.

Wyjatkowe, industrialne wnetrza.

Niepowtarzalny klimat pofabrycznej przestrzeni.
Mozliwosc dowolnej aranzacji powierzchni.

Kawa z rzemieslniczej t6dzkiej palarni.

Duze doswiadczenie w organizacji tego typu wydarzen.
Z.aplecze noclegowe w bliskiej odlegtosci od restauracji
(Boutique Hotel’s przy ul. Pitsudskiego lub Citi Hotel's
przy ul. Przybyszewskiego)




PROPOZYCJA I - 245 PLN*

BUFET PRZYSTAWEK

Prosimy o wybor szesciu pozycji z ponizszych propozycji (z wylagczeniem masta 1 pieczywa,
ktore stanowia elementy state).

e Tartinki z wedzonym tososiem 1 serkiem szpinakowym
e Minitortille z grillowang piersig kurczaka 1 suszonymi pomidorami
e Wybor swojskich wedlin z ¢wiklg, marynowana cebulg
1 ogorkiem konserwowym
e Wybor serow zottych i dojrzewajacych z owocami
1 kremem balsamicznym
e Roladki z fileta z kurczaka z suszonymi pomidorami, mozzarellg
1 sosem bazyliowym
e Spring rolls z kaczka 1 ogorkiem, podawane z orientalnym dipem
e Szparagi z szynka parmenska
e Salatka z ciecierzycy z pieczona papryka i chorizo
e Salatka Caprese z mozzarellag, pomidorami i bazylig
e Satatka Cezar z grillowanym kurczakiem, parmezanem
1 sosem na bazie czosnku z anchois
e Bufet satat do wlasnej kompozycji: satata rzymska, szpinak, rukola,
pomidorki koktajlowe, papryka, kukurydza, ogorek zielony, czerwona
cebula, oliwki, kurczak grillowany, tunczyk marynowany, ser feta,
pestki dyni, pestki stonecznika, sos musztardowo-miodowy, winegret
e Oliwa z oliwek
e Masta smakowe
e Wybor pieczywa

*Propozycja menu obejmuje 6 godzin. Podane ceny sg kwotami brutto za osobe.
ya jmuje 6 g y
Napoje nie s3 wliczone w cene i s3g dodatkowo ptlatne.




PROPOZYCJAI - cd.

Z.UPA

Prosimy o wybor jednej pozycji z ponizszych propozycji.

e Tradycyjny rosot z makaronem i marchewka
e Zupa cebulowa z grzanka serowg

DANIA GLOWNE

Dania glowne moga byc¢ podane w formie serwowanej, na paterach lub w formie bufetu.
W przypadku podania na paterach lub w bufecie prosimy o wybor dwéch pozycji,
natomiast jezeli danie gtowne bedzie w formie serwowanej — jednej pozycji.

e Zrazy wieprzowe z pieczarkami w sosie wlasnym

e Pieczony karczek wieprzowy w sosie pieczeniowym
e Piers kurczaka w sosie grzybowym

e Tradycyjny kotlet de volaille z mastem i1 koperkiem
e Biata ryba w panko

DODATKI SKROBIOWE

Prosimy o wybor jednej pozycji z ponizszych propozycji.

e Ziemniaki pieczone z tymiankiem
e Ziemniaki gotowane z koperkiem
e Kluski slgskie z maslang okrasg




PROPOZYCJAT - cd.

DODATKI WARZYWNE

Prosimy o wybor jednej pozycji z ponizszych propozycji.

e Zasmazane buraki
e Warzywa grillowane
e Wybor surowek szefa kuchni

BUFET DESEROW

Prosimy o wybor trzech pozycji z ponizszych propozycji.

e Jablecznik

e Sernik z kajmakiem

e Ciasto czekoladowe z wisniami
e Ciasto marchewkowe




PROPOZYCJAII - 285 PLN*

BUFET PRZYSTAWEK

Prosimy o wybor oSmiu pozycji z ponizszych propozycji (z wylgczeniem masta i pieczywa,
ktore stanowia elementy state).

e Tartinki z wedzonym tososiem 1 serkiem szpinakowym

e Minitortille z grillowana piersig kurczaka i suszonymi pomidorami

e Wybor swojskich wedlin z ¢wiklg, marynowang cebula
1 ogorkiem konserwowym

e Wybor serow zottych i dojrzewajacych z owocami i kremem
balsamicznym

e Roladki z fileta z kurczaka z suszonymi pomidorami, mozzarellg
1 sosem bazyliowym

e Spring rolls z kaczka i ogorkiem, podawane z orientalnym dipem

e Szparagi z szynka parmenska

e Satatka z ciecierzycy z pieczona papryka i chorizo

e Salatka Caprese z mozzarellg, pomidorami i bazylig

e Satatka Cezar z grillowanym kurczakiem, parmezanem
1 sosem na bazie czosnku z anchois

e Bufet satat do wlasnej kompozycji: satata rzymska, szpinak, rukola,
pomidorki koktajlowe, papryka, kukurydza, ogorek zielony, czerwona
cebula, oliwki, kurczak grillowany, tunczyk marynowany, ser feta,
pestki dyni, pestki stonecznika, sos musztardowo-miodowy, winegret

e Oliwa z oliwek

e« Masta smakowe

e Wybor pieczywa

*Propozycja menu obejmuje 8 godzin. Podane ceny s3 kwotami brutto za osobe.
ya jmuje o g y
Napoje nie s3 wliczone w cene i s3g dodatkowo ptlatne.




PROPOZYCJAII - cd.

Z.UPA

Prosimy o wybor jednej pozycji z ponizszych propozycji.

e Krem z pieczonych pomidorow z pesto bazyliowym
e Zupa wiloska z chorizo
e Zupa cebulowa z grzanka serowg

DANIA GLOWNE

Dania glowne moga byc¢ podane w formie serwowanej, na paterach lub w formie bufetu.
W przypadku podania na paterach lub w bufecie prosimy o wybor dwoch pozycji,
natomiast jezeli danie gtowne bedzie w formie serwowanej — jednej pozycji.

e Policzki wolowe w aromatycznym sosie pieczeniowym

e Zrazy wolowe w sosie wlasnym

e Poledwiczki wieprzowe w sosie kurkowym

e Grillowana piers kurczaka w sosie musztardowo-miodowym
e Filet z lososia z sosem z owocoOw granatu

DODATKI SKROBIOWE

Prosimy o wybor jednej pozycji z ponizszych propozycji.

e Ziemniaki pieczone z tymiankiem
e Purée ziemniaczane
e Kopytka




PROPOZYCJATI - cd.

DODATKI WARZYWNE

Prosimy o wybor jednej pozycji z ponizszych propozycji.

e Zasmazane buraki
e Zasmazana kapusta
e Wybor surowek szefa kuchni

II DANIE GEOWNE

Prosimy o wybor jednej pozycji z ponizszych propozycji.

e Klarowny barszcz czerwony z krokietami z miesem 1 grzybami
e Tradycyjny zur z bialg kietbasg
e Pikantna zupa gulaszowa z pieczywem

BUFET DESEROW

Prosimy o wybor trzech pozycji z ponizszych propozycji.

e Jablecznik

e Sernik z kaymakiem

e Ciasto czekoladowe z wisSniami
e Ciasto marchewkowe




PROPOZYCJA III — 305 PLN*

BUFET PRZYSTAWEK

Prosimy o wybor oSmiu pozycji z ponizszych propozycji (z wytaczeniem masta 1 pieczywa,
ktore stanowia elementy state).

e Tartinki z wedzonym tososiem 1 serkiem szpinakowym
e Minitortille z grillowang piersig kurczaka 1 suszonymi pomidorami
e Wybor swojskich wedlin z ¢wiklg, marynowana cebulg
1 ogorkiem konserwowym
e Wybor serow zottych i dojrzewajacych z owocami
1 kremem balsamicznym
e Roladki z fileta z kurczaka z suszonymi pomidorami, mozzarellg
1 sosem bazyliowym
e Spring rolls z kaczka 1 ogorkiem, podawane z orientalnym dipem
e Szparagi z szynka parmenska
e Salatka z ciecierzycy z pieczona papryka i chorizo
e Salatka Caprese z mozzarellag, pomidorami i bazylig
e Satatka Cezar z grillowanym kurczakiem, parmezanem
1 sosem na bazie czosnku z anchois
e Bufet satat do wlasnej kompozycji: satata rzymska, szpinak, rukola,
pomidorki koktajlowe, papryka, kukurydza, ogorek zielony, czerwona
cebula, oliwki, kurczak grillowany, tunczyk marynowany, ser feta,
pestki dyni, pestki stonecznika, sos musztardowo-miodowy, winegret
e Oliwa z oliwek
e Masta smakowe
e Wybor pieczywa

*Propozycja menu obejmuje 8 godzin. Podane ceny sag kwotami brutto za osobe.
A jmuje o g y
Napoje nie sg wliczone w cene i sa dodatkowo ptatne.




PROPOZYCJA III - cd.

PRZYSTAWKA

e Pasztet z konfiturg z czerwonej cebuli podany z grzanka
e Tatar z lososia podany z kaparami, oliwg 1 pieczywem

Z.UPA

Prosimy o wybor jednej pozycji z ponizszych propozycji.

e Krem z pieczonych pomidorow z pesto bazyliowym
e Wloska zupa z chorizo
e Zupa cebulowa z grzanka serowg

DANIA GLOWNE

Dania gtowne mogzg by¢ podane w formie serwowanej, na paterach lub w bufecie.
Prosimy o wybor 2 pozycji w prz¥padku podania na paterach lub w bufecie
oraz jednej pozycji, jezeli danie gtowne bedzie serwowane.

e Policzki wolowe duszone w piwie 1 imbirze podanew sosie piwnym
e Zrazy wolowe w sosie grzybowym

e Pieczony karczek wieprzowy w sosie wlasnym

e Poledwiczki wieprzowe w sosie pieprzowym

e Piers kurczaka faszerowana ricotta w sosie na bazie gorgonzoli

e Filet z lososia z sosem z owocow granatu




PROPOZYCJA III - cd.

DODATKI SKROBIOWE

Prosimy o wybor jednej pozycji z ponizszych propozycji.

e Ziemniaki pieczone z tymiankiem
e Purée ziemniaczane
 Kopytka

DODATKI WARZYWNE

Prosimy o wybor jednej pozycji z ponizszych propozycji.

e Zasmazana kapusta

e Bigos staropolski z migesem 1 grzybami
e Glazurowane buraki

e Wybor surowek szefa kuchni

e Mieszane sataty z sosem winegret

II DANIE GLOWNE

Prosimy o wybor jednej pozycji z ponizszych propozycji. Danie podane w formie bufetu.

e Wybor pierogow: z miesem 1 skwarkami, z ziemniakami
1 twarogiem podane z okrasg z cebuli
e Gulasz wieprzowy podany z kluskami slgskimi i zasmazanymi burakami
e Tradycyjny kotlet schabowy podany na bigosie
e Kotlet drobiowy faszerowany pieczarkami, podany z purée
1 zasmazana kapustg




PROPOZYCJA III - cd.

BUFET DESEROW

Prosimy o wybor trzech pozycji z ponizszych propozycji.

e Sernik z kajmakiem

e Monoporcje: biata czekolada z maling
» Monoporcje: czekolada z wisnig

e Monoporcje: deser z mango 1 marakuja
e Minibabeczki z budyniem

e Minibabeczki z owocami

e Panna cotta

e Tiramisu

e Créeme brulée




OPEN BAR

Podane ceny sg kwotami netto za osobe, do ktorych nalezy doliczy¢ obowigzujgcy podatek VAT.



OPEN BAR

Podane ceny sg kwotami netto za osobe, do ktorych nalezy doliczy¢ obowigzujgcy podatek VAT.
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	TEKTURA BY FARINA BIANCO
	WSPÓLNE CHWILE PEŁNE MAGII
	Wyjątkowe chwile w życiu zasługują na równie wyjątkową oprawę.
	Jubileusze, chrzciny, urodziny i inne okazje to świetny powód, by świętować w gronie najbliższych i tworzyć wspomnienia, które zapamiętacie na długie lata.
	W Tektura by Farina Bianco oferujemy Państwu przestrzeń w samym sercu Łodzi, która zachwyca połączeniem industrialnego charakteru dawnej fabryki z eleganckim, przytulnym klimatem. Surowe elementy, ceglane ściany i stylowe detale tworzą niepowtarzalne tło dla każdej uroczystości, nadając jej unikatowy charakter.

	Zapraszamy na spotkanie, podczas którego zaprezentujemy wnętrza i opowiemy o możliwościach organizacji imprez okolicznościowych w Tektura by Farina Bianco.

	WYRÓŻNIAJĄ NAS:
	PROPOZYCJA I – 245 PLN*
	BUFET PRZYSTAWEK Prosimy o wybór sześciu pozycji z poniższych propozycji (z wyłączeniem masła i pieczywa, które stanowią elementy stałe).
	Tartinki z wędzonym łososiem i serkiem szpinakowym
	Minitortille z grillowaną piersią kurczaka i suszonymi pomidorami
	Wybór swojskich wędlin z ćwikłą, marynowaną cebulą
	i ogórkiem konserwowym
	Wybór serów żółtych i dojrzewających z owocami
	i kremem balsamicznym
	Roladki z fileta z kurczaka z suszonymi pomidorami, mozzarellą
	i sosem bazyliowym
	Spring rolls z kaczką i ogórkiem, podawane z orientalnym dipem
	Szparagi z szynką parmeńską
	Sałatka z ciecierzycy z pieczoną papryką i chorizo
	Sałatka Caprese z mozzarellą, pomidorami i bazylią
	Sałatka Cezar z grillowanym kurczakiem, parmezanem
	i sosem na bazie czosnku z anchois
	Bufet sałat do własnej kompozycji: sałata rzymska, szpinak, rukola, pomidorki koktajlowe, papryka, kukurydza, ogórek zielony, czerwona cebula, oliwki, kurczak grillowany, tuńczyk marynowany, ser feta, pestki dyni, pestki słonecznika, sos musztardowo-miodowy, winegret
	Oliwa z oliwek
	Masła smakowe
	Wybór pieczywa

	PROPOZYCJA I – cd.
	Tradycyjny rosół z makaronem i marchewką
	Zupa cebulowa z grzanką serową
	Zrazy wieprzowe z pieczarkami w sosie własnym
	Pieczony karczek wieprzowy w sosie pieczeniowym
	Pierś kurczaka w sosie grzybowym
	Tradycyjny kotlet de volaille z masłem i koperkiem
	Biała ryba w panko
	Ziemniaki pieczone z tymiankiem
	Ziemniaki gotowane z koperkiem
	Kluski śląskie z maślaną okrasą

	PROPOZYCJA I - cd.
	Zasmażane buraki
	Warzywa grillowane
	Wybór surówek szefa kuchni
	Jabłecznik
	Sernik z kajmakiem
	Ciasto czekoladowe z wiśniami
	Ciasto marchewkowe

	PROPOZYCJA II - 285 PLN*
	BUFET PRZYSTAWEK Prosimy o wybór ośmiu pozycji z poniższych propozycji (z wyłączeniem masła i pieczywa, które stanowią elementy stałe).
	Tartinki z wędzonym łososiem i serkiem szpinakowym
	Minitortille z grillowaną piersią kurczaka i suszonymi pomidorami
	Wybór swojskich wędlin z ćwikłą, marynowaną cebulą
	i ogórkiem konserwowym
	Wybór serów żółtych i dojrzewających z owocami i kremem balsamicznym
	Roladki z fileta z kurczaka z suszonymi pomidorami, mozzarellą
	i sosem bazyliowym
	Spring rolls z kaczką i ogórkiem, podawane z orientalnym dipem
	Szparagi z szynką parmeńską
	Sałatka z ciecierzycy z pieczoną papryką i chorizo
	Sałatka Caprese z mozzarellą, pomidorami i bazylią
	Sałatka Cezar z grillowanym kurczakiem, parmezanem
	i sosem na bazie czosnku z anchois
	Bufet sałat do własnej kompozycji: sałata rzymska, szpinak, rukola, pomidorki koktajlowe, papryka, kukurydza, ogórek zielony, czerwona cebula, oliwki, kurczak grillowany, tuńczyk marynowany, ser feta, pestki dyni, pestki słonecznika, sos musztardowo-miodowy, winegret
	Oliwa z oliwek
	Masła smakowe
	Wybór pieczywa

	PROPOZYCJA II – cd.
	Krem z pieczonych pomidorów z pesto bazyliowym
	Zupa włoska z chorizo
	Zupa cebulowa z grzanką serową
	Policzki wołowe w aromatycznym sosie pieczeniowym
	Zrazy wołowe w sosie własnym
	Polędwiczki wieprzowe w sosie kurkowym
	Grillowana pierś kurczaka w sosie musztardowo-miodowym
	Filet z łososia z sosem z owoców granatu
	Ziemniaki pieczone z tymiankiem
	Purée ziemniaczane
	Kopytka

	PROPOZYCJA II - cd.
	Zasmażane buraki
	Zasmażana kapusta
	Wybór surówek szefa kuchni
	Klarowny barszcz czerwony z krokietami z mięsem i grzybami
	Tradycyjny żur z białą kiełbasą
	Pikantna zupa gulaszowa z pieczywem
	Jabłecznik
	Sernik z kajmakiem
	Ciasto czekoladowe z wiśniami
	Ciasto marchewkowe

	PROPOZYCJA III – 305 PLN*
	BUFET PRZYSTAWEK Prosimy o wybór ośmiu pozycji z poniższych propozycji (z wyłączeniem masła i pieczywa, które stanowią elementy stałe).
	Tartinki z wędzonym łososiem i serkiem szpinakowym
	Minitortille z grillowaną piersią kurczaka i suszonymi pomidorami
	Wybór swojskich wędlin z ćwikłą, marynowaną cebulą
	i ogórkiem konserwowym
	Wybór serów żółtych i dojrzewających z owocami
	i kremem balsamicznym
	Roladki z fileta z kurczaka z suszonymi pomidorami, mozzarellą
	i sosem bazyliowym
	Spring rolls z kaczką i ogórkiem, podawane z orientalnym dipem
	Szparagi z szynką parmeńską
	Sałatka z ciecierzycy z pieczoną papryką i chorizo
	Sałatka Caprese z mozzarellą, pomidorami i bazylią
	Sałatka Cezar z grillowanym kurczakiem, parmezanem
	i sosem na bazie czosnku z anchois
	Bufet sałat do własnej kompozycji: sałata rzymska, szpinak, rukola, pomidorki koktajlowe, papryka, kukurydza, ogórek zielony, czerwona cebula, oliwki, kurczak grillowany, tuńczyk marynowany, ser feta, pestki dyni, pestki słonecznika, sos musztardowo-miodowy, winegret
	Oliwa z oliwek
	Masła smakowe
	Wybór pieczywa

	PROPOZYCJA III – cd.
	PRZYSTAWKA
	Pasztet z konfiturą z czerwonej cebuli podany z grzanką
	Tatar z łososia podany z kaparami, oliwą i pieczywem
	Krem z pieczonych pomidorów z pesto bazyliowym
	Włoska zupa z chorizo
	Zupa cebulowa z grzanką serową
	Policzki wołowe duszone w piwie i imbirze podanew sosie piwnym
	Zrazy wołowe w sosie grzybowym
	Pieczony karczek wieprzowy w sosie własnym
	Polędwiczki wieprzowe w sosie pieprzowym
	Pierś kurczaka faszerowana ricottą w sosie na bazie gorgonzoli
	Filet z łososia z sosem z owoców granatu


	PROPOZYCJA III - cd.
	Ziemniaki pieczone z tymiankiem
	Purée ziemniaczane
	Kopytka
	Zasmażana kapusta
	Bigos staropolski z mięsem i grzybami
	Glazurowane buraki
	Wybór surówek szefa kuchni
	Mieszane sałaty z sosem winegret
	Wybór pierogów: z mięsem i skwarkami, z ziemniakami
	i twarogiem podane z okrasą z cebuli
	Gulasz wieprzowy podany z kluskami śląskimi i zasmażanymi burakami
	Tradycyjny kotlet schabowy podany na bigosie
	Kotlet drobiowy faszerowany pieczarkami, podany z purée
	i zasmażana kapustą

	PROPOZYCJA III - cd.
	Sernik z kajmakiem
	Monoporcje: biała czekolada z maliną
	Monoporcje: czekolada z wiśnią
	Monoporcje: deser z mango i marakują
	Minibabeczki z budyniem
	Minibabeczki z owocami
	Panna cotta
	Tiramisu
	Crème brûlée

	OPEN BAR
	SOFT
	Kawa z ekspresu
	Wybór herbat
	Woda niegazowana
	Soki owocowe
	Czas trwania do 4 h: 30 PLN  Czas trwania do 6 h: 45 PLN

	SOFT PLUS
	Kawa z ekspresu
	Wybór herbat
	Woda niegazowana
	Soki owocowe
	Coca-Cola, Fanta, Sprite
	Czas trwania do 4 h: 45 PLN  Czas trwania do 6 h: 55 PLN

	FUN
	Kawa z ekspresu
	Wybór herbat
	Woda niegazowana
	Soki owocowe
	Coca-Cola, Sprite, Fanta
	Piwo
	Wino białe
	Wino czerwone
	Wódka
	Czas trwania do 4 h:   119 PLN  Czas trwania do 6 h:  159 PLN


	OPEN BAR
	START
	Kawa z ekspresu
	Wybór herbat
	Woda niegazowana
	Soki owocowe
	Coca-Cola, Sprite, Fanta
	Piwo
	Wino białe
	Wino czerwone
	Czas trwania do 4 h:  99 PLN  Czas trwania do 6 h: 139 PLN

	ENJOY
	Kawa z ekspresu
	Wybór herbat
	Woda niegazowana
	Soki owocowe
	Coca-Cola, Sprite, Fanta
	Piwo
	Wino białe
	Wino czerwone
	Wódka
	Whisky
	Czas trwania do 4 h: 159 PLN  Czas trwania do 6 h: 189 PLN


	Zapraszamy do kontaktu. Razem stworzymy niezapomnianą uroczystość!

