TEKTURA
BY FARINA BIANCO

POPRAWINY W WYJATKOWE] OPRAWIE




PRZEDEUZENIE WESELNE] MAGII

Poprawiny to idealna okazja, by w spokojniejszej atmosferze
przedluzyc¢ radosc wspolnego swietowania 1 jeszcze przez chwile
cieszyc sie obecnoscia najblizszych.

W Tektura by Farina Bianco oferujemy przestrzen, ktora sprzyja
swobodnym rozmowom, relaksowi 1 celebrowaniu tych chwil
bez pospiechu. Industrialne wnetrze dawnej tabryki,
polozone w sercu miasta, zapewnia niepowtarzalne tlo rowniez
dla drugiego dnia uroczystosci. Surowosc stali 1 cegly w potaczeniu
z przytulnym klimatem pozwala stworzyc eleganckg, a jednoczesnie
niezobowigzujacg oprawe poprawin.

Zadbamy o kazdy detal, aby spotkanie bylo komfortowe,
dopasowane do Waszych potrzeb 1 utrzymane w spojnej estetyce.
Niezaleznie od tego, czy marzycie o eleganckim brunchu czy uroczystosci
w tradycyjnym stylu, pomozemy stworzyc wydarzenie, ktore naturalnie
dopelni dzien wesela 1 pozostawi po sobie pieckne wspomnienia.

*Do rachunku doliczany jest serwis za obstuge w wysokosci 10% wartosci zamowienia.




WYROZNIAJA NAS:

Indywidualne podejscie do kazdego wydarzenia.
Nieszablonowe, autorskie menu.

Wyjatkowe, industrialne wnetrza.

Niepowtarzalny klimat potabrycznej przestrzeni.
Mozliwosc dowolnej aranzacji powierzchni.
Wewnetrzne patio, w ktorym mozna zorganizowac zaslubiny.
Kawa z rzemieslniczej todzkiej palarni.

Duze doswiadczenie w organizacji tego typu wydarzen.
Zaplecze noclegowe w bliskiej odlegtosci od restauracji
(Boutique Hotel’s przy ul. Pilsudskiego lub Citi Hotel's
przy ul. Przybyszewskiego)
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PROPOZYCJA MENU I — 199 PLN/0s.*

TRADYCYJNY POLSKI OBIAD

Zupa

Prosimy o wybor jednej pozycji z ponizszych propozycji.

e Kremowy zurek z jajkiem 1 kietbasg
e Klarowny barszcz czerwony z majerankiem
e Domowy rosot z makaronem i1 marchewka

Dania glowne

Prosimy o wybor dwoch pozycji z ponizszych propozycji.

e Tradycyjny kotlet schabowy w panierce
e Kotlet de volaille z pieczarkami

e /raz Wieprzowy w sosie witasnym

e Pieczone udko kurczaka

Dodatki do dan glownych

e Zasmazane buraki

e Surowka z marchewki z jabtkiem

« Gotowane ziemniaki podane z koperkiem
e Kluski slaskie z maslang okrasg

*Menu serwowane jest @ formie bufetu. Czas trwania: do 4 godzin.



PROPOZYCJA MENUI - cd.

Desery

e Sernik

e Jablecznik

e Monoporcje tiramisu

e Monoporcje panna cotta

Napoje zimne 1 gorgce

e Woda z cytrusami
e Soki owocowe
e .emoniada

e Wybor herbat
e Kawa

*Menu serwowane jest @ formie bufetu. Czas trwania: do 4 godzin.



PROPOZYCJA MENU I - 249 PLN/0s.* - (g

BRUNCH RODZINNY

Zupa

Prosimy o wybor jednej pozycji z ponizszych propozycji.

e Klarowny barszcz czerwony z majerankiem
e Krem z pieczonych pomidorow z bazyliowym pesto

Dania glowne

Prosimy o wybor dwoch pozycji z ponizszych propozycji.

e Gulasz a la strogonow z pieczywem

e Chili con carne z migsem mielonym i fasolg

e Krokiety z serem zottym 1 pieczarkami

e Golgbki weganskie w sosie pomidorowym

e Kluski leniwe z butka tarta na stodko

e Wybor pierogow z okrasa: z kapustg 1 grzybami, szpinakiem,
miesem, serem 1 ziemniakami

e Wybor pierogow na stodko: z jabtkiem, serem, truskawkami

*Dania gorgce podawane sq @ formie bufetu. Czas trwania: od 2 do 6 godzin.



PROPOZYCJA MENU I - cd.

Bufet przystawek

 Bufet satat do wiasnej kompozycji: satata rzymska, szpinak,
rukola, pomidorki koktajlowe, papryka, kukurydza, ogorek
zielony, czerwona cebula, oliwki, ser feta, grillowany kurczak,
tunczyk marynowany, pestki dyni, pestki stonecznika

e Wybor sosow: musztardowy, oliwa z oliwek

« Smarowidla do pieczywa: pasta jajeczna ze szczypiorem,
klasyczna pasta twarogowa, hummus w dwoch smakach

e Wybor tradycyjnych wedlin z dipami (szynka, salami,
roladki drobiowe)

e Wybor serow zottych 1 dojrzewajacych

e Pasztet z zurawing

e Wybor dzemow

e Wybor pieczywa

e Masto

*Dania gorgce podawane sq @ formie bufetu. Czas trwania: od 2 do 6 godzin.




PROPOZYCJA MENU II - cd.

Bufet deserow

e Sernik

e Jablecznik

e Monoporcje tiramisu

e Monoporcje panna cotta

Napoje zimne 1 gorace

e Woda z cytrusami
e Soki owocowe
e .emoniada

e Wybor herbat
e Kawa

*Dania gorgce podawane sq @ formie bufetu. Czas trwania: od 2 do 6 godzin.
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i 7Z nami kazda uroczystosc staje sie jedyna w swoim rodzaju.
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p.kozoris@clihotels.pl
+48 601 233 283
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